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MARDI ™~

Macédoine mayonnaise
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ENTREES

MERCREDI

17/06

g

Taboulé

ENTREES

Concombres en salade

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Poulet roti

0

Lentilles maison s &
m-;,\\\"'

LAITAGES

Chanteneige

DESSERTS

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Paupiette pécheur

Garniture catalane

Pdt, courgettes, poivron, oignon, sce
tomate

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Roti de dinde

Purée

LAITAGES

DESSERTS

LAITAGES

Maestro vanille
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DESSERTS

Tarte aux pommes
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TOMATE MOZZARELLA

MERGUEZ

FRITES

FRAISES

LA CULINAIRE
DES PAYS DE LADOUR

Menuw f ien
VENDREDI

19/06 \

ENTREES

p

Haricots verts en salade

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Pates bolognaise végé

LAITAGES

Velouté aux fruits

1

DESSERTS

\_ _J

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un

o

* : plat avec viande porcine

LEGENDE

A‘S\ Vlande. Bovine Haute valeur k\ Porc frangais AV ([, Fy,  Certification Origi

e Francaise (VBF) ; ENVIRONNEMENTALE ([N rigine
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= pacyy NIVEAU 2 (G gvshp:

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



