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o Concombre a la
C?I|e.”h rgmoula.de Tarte salée (ss viande) Salade de mais Salade de riz au thon grecque
celert rape, mayonnaise Rondelles de concombre, fromage
blc, vinaigre
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PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & DE SAISON
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Poulet roti *Chipolatas* Emincé de volaille Calamars romaine I-!achig palrr_nejnltigr végé
Purée, lentilles, émincé végétal, bouillon,
Petits pois Chou fl . légumes
p ou Tleur Haricots beurre Trilogie de |égume5
CERTIFCATION ) N9 ﬁ Haricot verts, salsifis, carottes
— LAITAG ES — LAITAGES e B INIVEAU 2 LAITAGES — LAITAGES LAITAGES
Carré de l'est a Tailler Edam Yaourt sucré
— DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS — DESSERTS
Fruit ] Brownie a
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * . pIat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



