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Chou coleslaw Pizza fromage *Salade de cervelas* Taboulé Concombre en
Carotte et chou rapé, Pdt, saucisson a I'ail, vinaigrette salade
mayonnaise
PRODUIT PRODUIT
DE SAISON DE SAISON
PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Filet de poulet en sauce *Sauté de porc en sauce* de di _ , i i
P Roti de dinde Poisson pané Hach|§ Rirmentler
végétarien
Lentilles Chou fleur . burée, émincé végétal, épi
&Eﬁlﬁgﬁg’{aﬁ 1 HarICOtS beu Ratatoui”e uree, emince vegetal, epices
N|VEAU 2 ENVIRONNEMENTALE [
P T
 |AITAGES —— | —— LAITAGES eomeon  LAITAGES "B L L | AITAGES — ——  LAITAGES ——
Carré de l'est a Tailler Yaourt les deux vaches
e LES
S Td
VACHES
I DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS — DESSERTS

Br’ownie a Yaourt nature sucré Fruit
découper ] g ﬂ

Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant qugl_uteréiésame, céleri et moutarde.
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



