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#/  Goulash de boeuf Poulet roti Emincé de volaille en Nuggets de poisson : ot ri
\,\ Sauté de boeuf, oignon, sauce tomate, sauce 99 P Dalhde |ent||_|es COI’ZEII! etriz

paprika Lentilles (_:orall, _Ialt de coco, épinards,
Courgettes provengale Purée de légumes potiron, riz, curry, tomate
Peti . B Courgettes et légumes ratatouille Semoule
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Edam Camembert a portionner Fromage blanc sucré
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Fruit Gateau maison
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * . plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.

Péche responsable Porc francais




