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14/04 15/04 IND 17/04 18/04
ENTREES ENTREES —— il ENTREES ENTREES
Trio croquant a la feta Taboulé Betteraves en salade
Concombre, tomate, mais, feta, ciboulette Sa lade de pommes &
'A‘C Appellation de terre /
='\.. d'Origine Controlée CERTIFICATION ) WY
- (AOC) PRODUIT
—— PLATS & PLATS& — —— PLATS & PLATS &  DE SAISON
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Roti de dinde au jus 4
J Roulés au fromage Accras de morue Blanquette de veau
Pommes noisette Salade verte Curry de chou fleur Pates
PRODUIT PRODUIT
———  LAITAGES ——— [——  LAITAGES PESAlSoN ——  LAITAGES @ DPESaisoN ——  |AITAGES — |
Emmental Yaourt nature sucré
———  DESSERTS —— ——  DESSERTS — ——  DESSERTS — [ DESSERTS —
Fruit [Esen. Gateau
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine

4-%\ V'ande. Bovine . Certification Origine
\v.’ﬁbz/ Francaise (VBF) “environnementale France
niveau 2
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NCAISE
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g . 3% Haute valeur
S&.cenvironnementale
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ENVIRONNEMENTALE (|

NIVEAU 2 €

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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