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Chou coleslaw Pizza fromage Taboulé Potage
Carotte et chou rapé,
mayonnaise
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Filet de poulet en sauce Sauté de porc en sauce

Poisson pané

Lentilles Haricots verts pommes de '
CERTIFICATION § Ratatouille
— LAITAGES s T LAITAGES E— — LAITAGES EE—
Carré de I'est a Tailler
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Fruit

Brownie 4 découper
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
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Hachis parmentier
végétarien

Purée, émincé végétal, épices
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Yaourt les deux vaches
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VACHES

DESSERTS
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* . plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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