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"Menuw } |
~ LUNDI Menu fegelanien — JEUD

- VENDREDI

—
24/06 25/06 27/06 N> 28/06 A
—— ENTREES | ENTREES —— — ENTREES ENTREES ———
Salade de mais Salade de blé ' Tomate en salade *Mortadelle*
PRODUIT
=7 DE SAISON
PLATS & — | PLATS & —— PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Boules de soja sauce Nuggets de volaille

Sauté de dinde au jus Aiguillettes de saumon

tomate meuniére
. . Jardiniere de légumes Riz Haricots verts
Petits PoIs CERTIFICATION )8
—— LAITAGES —— —— LAITAGES — —— LAITAGES LAITAGES [fifigh
o, Gouda Petit suisse aux fruits
—— DESSERTS DESSERTS —— . [—— DESSERTS DESSERTS — |
Mousse chocolat

Compote / \ / K /

. Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement . . .
Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE : plat avec viande porcine

©

A-‘S\ Viande Bovine . PN Porc francais [TENHEAE] /), Certification . [sgaHaute valeur
\gﬁwg/ Francaise (VBF) Péche ,f;ég/ IR\ L~ e vironnementale Origine (.38 senvironnemen
= responsable fiaek VAFIC niveau2 France \“#Vale

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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