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*Chipolatas* Poisson pané Haché de volaille

Pizza au fromage
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‘-3 ENVIRONNEMENTALE €

= LAITAGES ——] LAITAGES ——— L jamaces —— - LAITAGES DINENRX

Chanteneige

1)

DESSERTS — [p1 DESSERTS ~ — o1 DESSERTS — [p2 DESSERTS — |

Compote Galette des
NIVE .
AN - NG )
Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
* : plat avec viande porcine

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE
 Certification Origi
ETRIEGE( | L~ environnementale rigine

4‘_‘%\ Viande. Bovine ~
\ﬁ.‘:&/ Frangaise (VBF)  peche NIVEAU 2 ( niveau 2 France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

D1

Péche responsable k\ Porc francais CERTIFICATION )%

Tt

—




