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Betteraves en salade , .
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*Jambon grill * Escalope panée Roti de dinde Poisson
végétarienne meuniére
Petits pois Courgettes persillées Garniture trois légumes Riz
PRODUIT Pdt, carottes, haricots verts
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Gouda
1 DESSERTS — [z DESSERTS —— D2 DESSERTS —| [p2 DESSERTS — |
Yaourt nature sucré .
Compote pomme fraise Moelleux chocolat
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
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) Porc francais
Yﬁ@é/ Francgaise (VBF) g/
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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