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DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS

*Poêlée villageoise*
Pdt CE2, haricots verts, lardons, saucisson 

à l’ail, oignon, ail

Taboulé Concombres à la 
grecque

Poisson 
meunière 

Riz 

23/10 24/10 25/10 26/10 27/10

Viande Bovine 
Française (VBF) Pêche responsable

Les pommes viennent du Sud Ouest

Origine
France

V2

D1

L2

H2

V3

H3H1

V2

L1

D1

*Rosette*

H1

Escalope panée 
végétarienne

Courgettes persillées

V1

L1

* : plat avec viande porcine  

Compote pomme fraise 

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement  à partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs. 

D2D1

L3

Carottes râpées

Moelleux chocolat
Yaourt nature sucré

Fruit 

Certification 
environnementale 
niveau 2

V2

L1

D2

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute d’approvisionnement

Produit 

de saison

H1

Porc français

Betteraves en salade

*Jambon grill *

Petits pois

Gouda 

4 composants – se 43/2023

Certification 
environnementale
niveau 1

Produit 

de saison

Produit 

de saison

Produit 

de saison

Roti de dinde

Garniture trois légumes
Pdt, carottes, haricots verts


