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Crépe fromage
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Salade bohémienne
Concombre, tomate, olives noires, capres,
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Boulettes végétales

orientales
Boules de soja, sauce tomate, pois chiche,
épices, semoule aux raisins
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Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



