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Salade de pates Duo de crudités rapées - . Salade fraicheur
Carottes et celeri rapés, mayonnaise, Surimi mayonnaise Concombre, carottes rapées,
curcuma mais, tomate, vinaigrette
ﬁ PRODUIT PRODUIT
DE SAISON DE SAISON
vi —— PLATS & 1 PLATS& ——— 2 PLATS & V2 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Rigolos au fromage Paupiette en sauce *Roti de porc* & Risotto du pécheur
l"@”rg/ Riz, moules, poisson blanc,
Podlée de |égume5 ﬁ Haricots plats champignons, oignon, fumé de poisson
+ salade verte PRODUIT sauce tomate
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DE SAISON
Chanteneige Petit suisse aux fruits
DESSERTS ——— DESSERTS — ——  DESSERTS ——  DESSERTS —
D1 bz D2
Compote Brownie
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Certains plats annonceés soin susceptivles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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