DES PAYS DE L'TADOUR

LA CULINAIRE
@

LE MENU DE LA SEMAINE_

4 composanty - se 36/2023

“Menuw fl&ﬁﬂ%
e JEUDI . VENDREDI.

05/09 07/09 08/09 N>
&
H2 ENTREES — i ENTREES i ENTREES
g . Tomates en
Macédoine mayonnaise Salade de pates Betteraves en salade salade
ERi ﬁ CERTIFICATION
b X S z ENVIRONNEMENTALE
ﬁ NIVEAU 2 m%:?‘m@ NIVEAU 2
vi PLATS & s PLATS & V— PLATS & v3 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ‘ ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

Boules de boeuf en sauce Calamars a la

*Chipolatas*

Pizza au fromage romaine
Garniture catalane
ﬁ Flageolets + salade Pdt, poivrons, courgettes, tomates, Riz
L3
L1 LAITAGES — LAITAGES —— = affhcEss — M— LamAGEs —
Chanteneige
DESSERTS —— ——  DESSERTS ~ —— D2 DESSERTS — [z DESSERTS —

D1

Compote Yaourt aromatisé Fruit

S o L

Certains plats annonces su. . suSCen... we changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * . plat avec viande porcine
ENVIRONNEMENTALE {

/e-‘\ Viande Bovine ~ Certification Origine
' - environnementale .
NIVEAU 2 (/) niveau2 rance

Y,,.»—é:/ Francaise (VBF)
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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